Государственное бюджетное общеобразовательное учреждение 

средняя общеобразовательная школа № 200 с углублённым изучением финского языка 

Красносельского района Санкт-Петербурга
	Согласовано

Председатель методического объединения учителей технологии, ИЗО, физкультуры, музыки
__________Никитина М.Ю.
Протокол № 1 от

26 августа 2015 г


	Принято

Педагогическим советом ГБОУ СОШ № 200 Красносельского района Санкт-Петербурга

Протокол № 1 
от 27 августа 2015 г.

Председатель Педагогического совета
_______ Осипенко Н.П.
	Утверждено

Директором 
ГБОУ СОШ № 200 Красносельского района

Санкт-Петербурга
Приказ № __________
от _____________ 2015г.
_______ Осипенко Н.П.


Рабочая программа учителя
Сколотневой Елены Игоревны
высшая квалификационная категория
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Год составления программы – 2015
документы, определяющие содержание и условия реализации рабочей программы:

1. Закон РФ от 10.07.1992 N 3266-1 (ред. от 12.11.2012)"Об образовании".
2. Федеральный государственный образовательный стандарт основного общего образования, утвержден 17.12. 2010 N 1897.

3. Программа основного общего образования по образовательной области «Технология» обслуживающий труд V-IХ классы, разработанная в соответствии с федеральным государственным образовательным стандартом общего образования и допущенная Министерством Образования, 9 марта 2004г. №1312.
4. Федеральный перечень учебных пособий, рекомендованных (допущенных) к использованию в образовательном процессе в образовательных учреждениях, реализующих образовательные программы общего образования и имеющих государственную аккредитацию, на 2015-2016 учебный год.

5. Постановление Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека и Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 29.12.2010 № 189 «Об утверждении СанПиН 2.4.2.2821-10 «Санитарно-эпидемиологические требования к условиям и организации обучения в общеобразовательных учреждениях».

6. Устав ГБОУ СОШ № 200.
7. Учебный базисный план ГБОУ СОШ № 200 на 2015-2016 учебный год.
Пояснительная записка

Рабочая программа разработана на основании программы основного общего образования по образовательной области «Технология» обслуживающий труд V-IХ классы, допущенной Министерством Образования от 9 марта 2004г. №1312.

Данная рабочая программа разработана в полном соответствии с проектом федерального компонента государственного образовательного стандарта общего образования Министерства образования РФ.

Технология определяется как наука о преобразовании и использовании материи, энергии и информации в интересах и по плану человека. Эта наука включает изучение методов и средств (орудия, техника) преобразования и использования указанных объектов.

В школе «Технология» - интегративная образовательная область, синтезирующая научные знания из математики, физики, химии и биологии и показывающая их использование в промышленности, энергетике, связи, сельском хозяйстве, транспорте и других направлениях деятельности человека. Поэтому изучение образовательной области «Технология», предусматривающей творческое развитие учащихся в рамках системы проектов, позволит молодежи приобрести общетрудовые знания и умения, а также обеспечит ей интеллектуальное, физическое, этическое и эстетическое развитие и адаптацию к социально-экономическим условиям.

Материально-техническое обеспечение кабинета технологии не позволяет проводить электротехнические работы, а также выполнять программу на современном оборудовании, в соответствии с новейшими требованиями по технологии обработки ткани.
В 6 классе рекомендуемое программное изделие - юбка. Все изделия обучающиеся отшивают на уроке, пошив изделий дома запрещен.
Рабочая программа по технологии предусматривает увеличение часов на изучение свойств тканей и технологию обработки ткани.
В типовой программе на проектную деятельность отводится 12 часов. В данной программе на проектную деятельность отводится 6 часов. Оставшиеся часы отводятся на более углубленное изучение технологии изготовления швейных изделий.

Разделы «Технология ведения дома» (2 часа) и «Электротехнические работы» (2 часа), рекомендуемые типовой программой и не вошедшие в данную рабочую программу, изучаются учащимися самостоятельно в качестве реферативной работы, и оцениваются на уроке. Оставшиеся часы отводятся на более углубленное изучение материаловедения.
Расхождение планирования рабочей программы и типовой не более 10% и обусловлено следующими объективными факторами:

1. Наличие групп учащихся более 10 человек - в кабинете 6 швейных машин, значит, за одной швейной машиной работает 2-3 человека, это увеличивает время, необходимое для работы на уроке.

2. Отсутствие отдельных помещений для швейной мастерской и кулинарных работ.
3. Отсутствие современного швейного оборудования.
4. Отсутствие достаточного и необходимого инвентаря для проведения кулинарных работ.
Цели и задачи обучения

Основная цель обучения школьников по программе «Технология. Обслуживающий труд» в 6 классе – обеспечить усвоение ими основ знаний и умений по элементам техники, технологий, материаловедения, информационных технологий в их интеграции с декоративно-прикладным искусством.

Изучение технологии в основной школе направлено на достижение следующих целей:

· ознакомление с различными видами рукоделия, техникой вышивания крестом;

· ознакомление привитие навыков приготовления пищи с соблюдением правил гигиены и санитарии;

· освоение  правил и навыков работы на швейной машине, правилами раскроя, технологией пошива поясного изделия (юбки);

· овладение умениями создавать личностно или общественно значимые продукты труда, вести домашнее хозяйство;

· развитие творческих, коммуникативных и организаторских способностей в процессе различных видов технологической деятельности;

· воспитание трудолюбия и культуры созидательного труда, ответственности за результаты своего труда;

· получение опыта применения технологических знаний и умений в самостоятельной практической деятельности.

Основной задачей является привитие трудовых навыков, развитие творческих способностей, подготовка учащихся к самостоятельной жизни в обществе.

Знания и умения, полученные на уроках технологии, играют важнейшую роль на протяжении всей жизни человека. 

Место учебного предмета в учебном плане

В основной школе технология изучается с 5 по 7 класс. Учебный план составляет 204 учебных часа. В том числе в 6 классе 68 учебных часов из расчета 2 учебных часов в неделю.

В соответствии с учебным планом курсу технологии основной школы предшествует курс технологии начальной школы.

Основные технологии, методы и формы обучения

Основным дидактическим средством обучения технологии является творческая учебно-практическая деятельность обучающихся. Приоритетными методами являются упражнения, лабораторно-практические, учебно-практические работы, выполнение творческих работ.
Для практических работ выбраны такие объекты и темы творческой работы для обучающихся, которые охватывают всю совокупность рекомендуемых в программе технологических операций. При этом учитывается посильность объекта труда для обучающихся соответствующего возраста, а также его общественная или личная значимость.
Интегративный характер содержания обучения технологии предполагает использование межпредметных связей с изобразительным искусством, биологией, физикой и другими предметами естественнонаучного цикла.

Основной формой организации учебного процесса является сдвоенный урок, который позволяет организовать практическую творческую и проектную деятельность, причём выполнение проектов интегрируется с другим разделом программы, а именно с разделом «Создание изделий из текстильных и поделочных материалов» (тема «Рукоделие. Вышивка крестом»). Проекты могут выполняться как индивидуально, так и коллективно, группами по 2-3 человека.
Результаты освоения предмета

Изучение технологии в основной школе по направлению технология дома, реализуемая в учебниках «Технология. Обслуживающий труд», обеспечивает достижение следующих результатов.

Личностные результаты

· Проявление познавательных интересов и творческой активности в данной области предметной технологической деятельности.
· Выражение желания учиться и трудиться на производстве для удовлетворения текущих и перспективных потребностей.

· Развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности.

· Овладение установками, нормами и правилами научной организации умственного и физического труда.

· Самооценка своих умственных и физических способностей для труда в различных сферах с позиций будущей социализации.

· Планирование образовательной и профессиональной карьеры.

· Осознание необходимости общественно полезного труда как условия безопасной и эффективной социализации.

· Бережное отношение к природным и хозяйственным ресурсам.

· Готовность к рациональному ведению домашнего хозяйства.

· Проявление технико-технологического и экономического мышления при организации своей деятельности.

Метапредметные результаты
· Планирование процесса познавательной деятельности.
· Ответственное отношение к выбору питания, соответствующего нормам здорового образа жизни.

· Определение адекватных условиям способов решения учебной или трудовой задачи на основе заданных алгоритмов.

· Проявление нестандартного подхода к решению учебных и практических задач в процессе моделирования изделия или технологического процесса.

· Самостоятельное выполнение различных творческих работ по созданию оригинальных изделий декоративно-прикладного искусства.

· Виртуальное и натурное моделирование художественных и технологических процессов и объектов.

· Аргументированная защита в устной или письменной форме результатов своей деятельности.

· Выявление потребностей, проектирование и создание объектов, имеющих потребительную или социальную значимость.

· Выбор различных источников информации для решения познавательных и коммуникативных задач, включая энциклопедии, словари, интернет-ресурсы и другие базы данных.

· Использование дополнительной информации при проектировании и создании объектов, имеющих личностную или общественно значимую потребительную стоимость.

· Согласование и координация совместной познавательно-трудовой деятельности с другими ее участниками.

· Объективная оценка своего вклада в решение общих задач коллектива.

· Оценка своей познавательно-трудовой деятельности с точки зрения нравственных, правовых норм, эстетических ценностей по принятым в обществе и коллективе требованиям и принципам.

· Обоснование путей и средств устранения ошибок или разрешения противоречий в выполняемых технологических процессах.

· Соблюдение норм и правил культуры труда в соответствии с технологической культурой производства.

· Соблюдение безопасных приемов познавательно-трудовой деятельности и созидательного труда.

Предметные результаты
В познавательной сфере:
· рациональное использование учебной и дополнительной технической и технологической информации для проектирования и создания объектов труда;

· оценка технологических свойств материалов и областей их применения;

· ориентация в имеющихся и возможных технических средствах и технологиях создания объектов труда;

· владение алгоритмами и методами решения технических и технологических задач;

· распознавание видов инструментов, приспособлений и оборудования и их технологических возможностей;

· владение методами чтения и способами графического представления  технической и технологической информации;

· применение общенаучных знаний в процессе осуществления рациональной технологической деятельности;

· владение способами научной организации труда, формами деятельности, соответствующими культуре труда и технологической культуре производства;

· применение элементов прикладной экономики при обосновании технологий и проектов.

В трудовой сфере:
· планирование технологического процесса и процесса труда;

· организация рабочего места с учетом требований эргономики и научной организации труда;

· подбор материалов с учетом характера объекта труда и технологии;

· проведение необходимых опытов и исследований при подборе материалов и проектировании объекта труда;

· подбор инструментов и оборудования с учетом требований технологии и материально-энергетических ресурсов;

· планирование последовательности операций и составление технологической карты;

· выполнение технологических операций с соблюдением установленных норм, стандартов и ограничений;

· определение качества сырья и пищевых продуктов органолептическими и лабораторными методами;

· приготовление кулинарных блюд из молока, овощей, рыбы, мяса, птицы, круп и др. с учетом требований здорового образа жизни;

· формирование ответственного отношения к сохранению своего здоровья;

· составление меню для подростка, отвечающего требованию сохранения здоровья;

· заготовка продуктов для длительного хранения с максимальным сохранением их пищевой ценности;

· соблюдение безопасных приемов труда, правил пожарной безопасности, санитарии и гигиены;

· соблюдение трудовой и технологической дисциплины;

· выбор и использование кодов и средств представления технической и технологической информации и знаковых систем (текст, таблица, схема, чертеж, эскиз, технологическая карта и др.) в соответствии с коммуникативной задачей, сферой и ситуацией общения;

· контроль промежуточных и конечных результатов труда по установленным критериям и показателям с использованием контрольных и мерительных инструментов и карт пооперационного контроля;

· выявление допущенных ошибок в процессе труда и обоснование способов их исправления;

· документирование результатов труда и проектной деятельности;

· расчет себестоимости продукта труда.

В мотивационной сфере:
· оценка своей способности и готовности к труду в конкретной предметной деятельности;

· выраженная готовность к труду в сфере материального производства;

· согласование своих потребностей и требований с другими участниками познавательно-трудовой деятельности;

· осознание ответственности за качество результатов труда;

· наличие экологической культуры при обосновании объекта труда и выполнении работ;

· стремление к экономии и бережливости в расходовании времени, материалов, денежных средств и труда.

В эстетической сфере:
· дизайнерское конструирование изделия;

· применение различных технологий декоративно-прикладного искусства в создании изделий материальной культуры;

· моделирование художественного оформления объекта труда;

· способность выбрать свой стиль одежды с учетом особенности своей фигуры;

· эстетическое оформление рабочего места и рабочей одежды;

· сочетание образного и логического мышления в процессе творческой деятельности;

· создание художественного образа и воплощение его в материале;

· развитие пространственного художественного воображения;

· развитие композиционного мышления;

· развитие чувства цвета, гармонии и контраста;

· развитие чувства пропорции, ритма, стиля, формы;

· понимание роли света в образовании формы и цвета;

· решение художественного образа средствами фактуры материалов;

· использование природных элементов в создании орнаментов, художественных образов моделей;

· сохранение и развитие традиций декоративно-прикладного искусства и народных промыслов в современном творчестве;

· применение художественного проектирования в оформлении интерьера жилого дома, школы, детского сада и др.;

· применение методов художественного проектирования одежды;

· художественное оформление кулинарных блюд и сервировка стола;

· соблюдение правил этикета.

В коммуникативной сфере:
· умение быть лидером и рядовым членом коллектива;

· формирование рабочей группы с учетом общности интересов и возможностей будущих членов трудового коллектива;

· выбор знаковых систем и средств для кодирования и оформления информации в процессе коммуникации;

· публичная презентация и защита идеи, варианта изделия, выбранной технологии и др.;

· способность к коллективному решению творческих задач;

· способность объективно и доброжелательно оценивать идеи и художественные достоинства работ членов коллектива;

· способность прийти на помощь товарищу;

· способность бесконфликтного общения в коллективе.

В физической сфере:
· развитие моторики и координации движений рук при работе с ручными инструментами и приспособлениями;

· достижение необходимой точности движений и ритма при выполнении различных технологических операций;

· соблюдение требуемой величины усилия, прикладываемого к инструменту с учетом технологических требований;

· развитие глазомера;

· развитие осязания, вкуса, обоняния.

Содержание учебного предмета

СОЗДАНИЕ ИЗДЕЛИЙ ИЗ ТЕКСТИЛЬНЫХ

И ПОДЕЛОЧНЫХ МАТЕРИАЛОВ (46 часов)

Элементы материаловедения (4 часа)


Натуральные волокна животного происхождения. Получение нитей из этих волокон в условиях прядильного производства и в домашних условиях. Свойства натуральных волокон животного происхождения, а также нитей и тканей на их основе.


Саржевые и атласные переплетения нитей в тканях. Понятие о раппорте переплетения. Влияние вида переплетения на драпируемость ткани.


Дефекты ткани. Сравнительные характеристики свойств хлопчатобумажных, льняных, шёлковых и шерстяных тканей.

Практические работы

Распознание в тканях волокон и нитей из хлопка, льна, шёлка, шерсти. 

Выполнение образцов саржевого и атласного переплетений.

Элементы машиноведения (4 часа)


Назначение, устройство и принцип действия регуляторов бытовой универсальной швейной машины. Регулировка качества машинной строчки. Установка иглы в швейную машину. Подбор толщины иглы и нитей в зависимости от вида ткани. Неполадки в работе швейной машины, вызываемые дефектами машинной иглы или неправильной её установкой. Устройство моталки.
Практические работы

Регулировка качества машинной строчки для различных видов тканей.

Машинные швы.

Намотка ниток на шпульку.

Конструирование и моделирование 

поясных швейных изделий (8 часов)


Эксплуатационные, гигиенические и эстетические требования к лёгкому женскому платью. Виды поясных изделий. Ткани и отделки, применяемые для изготовления юбок. Конструкции юбок. Мерки, необходимые для построения основы чертежа прямой, конической и клиньевой юбок. Правила снятия мерок. Прибавки к меркам на свободу облегания.


Выбор числа клиньев в клиньевой юбке или модели конической юбки. Построение основы чертежа юбки в масштабе 1:4 и в натуральную величину. Условные графические изображения деталей и изделий на рисунках, эскизах, чертежах, схемах. Способы моделирования прямых, конических и клиньевых юбок.
Практические работы

Снятие мерок и запись результатов измерений.

Построение основы чертежа юбки в масштабе 1:4 и в натуральную величину по своим меркам.

Моделирование юбки.
Подготовка выкройки юбки.

Технология изготовления 

поясных швейных изделий (20 часов)


Особенности раскладки выкройки на ткани в клетку и в полоску. Обмеловка и раскрой ткани. Перенос на ткань контурных и контрольных линий. Обработка деталей кроя. Подготовка юбки к примерке. Примерка юбки, выравнивание низа изделия, выявление и исправление дефектов, подгонка изделия по фигуре. Стачивание деталей юбки. Обработка застёжки. Способы обработки нижнего среза юбки. Способы обработки верхнего среза юбки. Художественное оформление изделия. Контроль и оценка качества готового изделия.

Практические работы

Раскладка выкройки и раскрой ткани.

Обработка деталей кроя.

Скалывание и смётывание деталей кроя.

Проведение примерки, исправление дефектов.

Стачивание деталей изделия.

Окончательная отделка и влажно-тепловая обработка изделия.

Рукоделие. Вышивка крестом (10 часов)

Краткие сведения из истории вышивки. Орнамент в декоративно-прикладном искусстве. Виды орнамента. Вышивка крестом. Технология вышивания крестом. Правила вышивания. Закрепление вышивки, начало вышивки. Перевод схемы, вышивание по схеме. Композиция. Выбор цветовой гаммы. Подготовка ниток к работе.

Практические работы

Вышивка крестом декоративного панно.

ТВОРЧЕСКИЕ ПРОЕКТЫ (6 часов)

Изготовление изделий декоративно-прикладного искусства для украшения интерьера.
КУЛИНАРИЯ (16 часов)

Физиология питания (1 час)


Минеральные соли и микроэлементы, содержание их в пищевых продуктах. Роль минеральных веществ в жизнедеятельности организма человека.


Значение солей кальция, калия, натрия, железа, йода для организма человека. Суточная потребность в солях. Методы сохранения минеральных солей в продуктах при их кулинарной обработке.

Блюда из круп, бобовых и макаронных изделий (5 часов)


Виды круп и макаронных изделий. Подготовка к варке круп, бобовых и макаронных изделий. Правила варки крупяных рассыпчатых, вязких и жидких каш, макаронных изделий. Технология приготовления блюд из бобовых, обеспечивающая сохранение в них витаминов группы В. Причины увеличения веса и объёма при варке. Соотношение крупы, бобовых и макаронных изделий и жидкости при варке каш различной консистенции и гарниров.

Практическая работа

Определение видов круп, макаронных изделий.

Приготовление блюда из крупы или макаронных изделий.

Блюда из рыбы и нерыбных продуктов моря (4 часа)


Понятие о пищевой ценности рыбы и нерыбных продуктов моря. Возможности кулинарного использования рыбы разных пород. Методы определения качества рыбы.


Технология и санитарные условия первичной обработки рыбы. Способы тепловой обработки рыбы. Правила варки, жаренья рыбы в целом виде, звеньями, порционными кусками. Время приготовления блюд из рыбы. Способы определения готовности блюд из рыбы.

Практические работы

Определение свежести рыбы органолептическим методом.

Приготовление блюда из рыбы или нерыбных продуктов моря.
Блюда из молока и кисломолочных продуктов (4 часа)


Кулинарное значение молока и молочных продуктов. Виды молока и молочных продуктов. Питательная ценность и химический состав молока. Условия и сроки его хранения. Технология приготовления молочных супов и каш.


Значение кисломолочных продуктов в питании человека. Ассортимент кисломолочных продуктов. Виды бактериальных культур для приготовления кисломолочных продуктов. Технология приготовления простокваши, кефира, творога в домашних условиях. Технология приготовления блюд из кисломолочных продуктов.
Приготовление блюд из жидкого теста. Блины, блинчики, оладьи, хворост.
Практические работы

Приготовление блинов, блинчиков, оладьев.
Приготовление пончиков из творога.
Приготовление обеда в походных условиях (2 часа)


Обеспечение сохранности продуктов. Посуда для приготовления пищи в походных условиях. Природные источники воды. Способы обеззараживания воды. Способы разогрева и приготовления пищи в походных условиях. Соблюдение мер противопожарной безопасности.

Практическая работа

Приготовление супа и закуски из сыра.

Учебно-тематический план

6 класс

68 часов

	№
	Разделы, тема
	Количество часов в рабочей программе
	Количество часов в типовой программе

	
	Создание изделий из текстильных и поделочных материалов
	46
	38

	1. 
	Материаловедение
	4
	2

	2. 
	Машиноведение
	4
	4

	3. 
	Конструирование и моделирование
	8
	8

	4. 
	Технология изготовления швейных изделий
	20
	14

	5. 
	Рукоделие. Вышивка крестом
	10
	10

	6. 
	Проектная деятельность
	6
	12

	
	Кулинария
	16
	16

	7. 
	Физиология питания
	1
	2

	8. 
	Блюда из круп, бобовых и макаронных изделий 
	5
	2

	9. 
	Блюда из рыбы и нерыбных продуктов моря
	4
	4

	10. 
	Блюда из молока и кисломолочных продуктов
	4
	4

	11. 
	Приготовление обеда в походных условиях
	2
	2

	12. 
	Заготовка продуктов
	---
	2

	
	Технология ведения дома
	---
	2

	13.
	Уход за одеждой и обувью
	---
	2

	
	Электротехнические работы
	---
	2

	14.
	Электромонтажные работы
	---
	2

	
	Итого
	68
	70



Поурочное планирование

	№ уро-ка
	Дата прове-дения
	Тема урока
	Содержание урока по УМК
	Планируемые результаты обучения (личностные, метапредметные, предметные)
	Инстру-менты и оборудо-вание
	Лабора-торные/ практи-ческие работы
	Виды диагнос-тического контроля

	Материаловедение (4 часа)

	1.
	
	Вводное занятие. ТБ.
	Правила внутреннего распорядка и безопасного поведения в кабинете технологии. Правила пожарной безопасности. Техника безопасности при выполнении ручных и машинных работ, при работе с ножницами, иглами, булавками, швейными машинами. Правила оказания доврачебной помощи. Анализ программы. План работы на учебный год.
	Предметные

Знания: о правилах поведения в кабинете технологии, плане работы на год, о тканях животного происхождения.

Умения: организовывать рабочее место, оказывать первую помощь в различных ситуациях, определять вид ткани по волокнистому составу.

Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений, классификация

Регулятивные: целеполагание, планирование, рефлексия, волевая регуляция

Коммуникативные: диалог, сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения предмета, темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация
	Компьютер, проектор
	
	

	2.
	
	Ассортимент шерстяных и шёлковых тканей.
	Классификация текстильных волокон животного происхождения. Способы их получения. Виды шерстяных и шёлковых тканей. Признаки определения вида ткани по сырьевому составу.
	
	Компьютер, проектор, образцы тканей
	Распозна-вание видов ткани.
	Текущий

	3.
	
	Изучение свойств тканей.
	Свойства шерстяных и шёлковых тканей. Сравнительная характеристика свойств тканей из различных волокон.
	Предметные

Знания: о видах переплетений, о дефектах тканей, о свойствах шерстяных и шелковых тканей

Умения: определять вид переплетения нитей в ткани, выполнять простейшие переплетения, исследовать свойства текстильных материалов из животных волокон.

Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, умение вести исследовательскую деятельность, классификация, построение цепи рассуждений

Регулятивные: целеполагание, планирование, рефлексия, волевая регуляция

Коммуникативные: диалог, сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация

Изучать свойства тканей животного происхождения.
	Компьютер, проектор
	
	

	4.
	
	Дефекты тканей. Виды ткацких переплетений.
	Дефекты тканей. Виды ткацких переплетений: саржевые, сатиновые, атласные.
	
	Компьютер, проектор
	Выполне-ние образцов перепле-тений.
	Текущий

	Машиноведение (4 часа)

	5.
	
	Ножной привод. Устройство иглы и моталки.
	Устройство ножного привода. Устройство машинной иглы, моталки. Неполадки, связанные с неправильной установкой иглы, её поломкой. Замена машинной иглы.
	Предметные

Знания: о ножном приводе, об устройстве иглы и моталки, об основных приемах работы на швейной машине

Умения: начинать и заканчивать работу на швейной машине, менять иглу, наматывать нитки на шпульку

Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, классификация, построение цепи рассуждений

Регулятивные: целеполагание, анализ ситуации, планирование, рефлексия, волевая регуляция

Коммуникативные: диалог, сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация
	Компьютер, проектор, швейные машины
	
	

	6.
	
	Приёмы работы на швейной машине.
	Приёмы работы на швейной машине: начало работы, поворот строчки под углом, закрепление машинной строчки в начале и конце работы, окончание работы.
	
	Швейные машины, рабочие коробочки
	Работа на заправлен-ной машине.
	Текущий

	7.
	
	Соединительные отделочные швы.
	Виды и назначение соединительных отделочных швов. Способы распускания швов.
	Предметные

Знания: о видах соединительных отделочных швов, технология выполнения этих швов

Умения: подготовить швейную машину к работе, выполнять накладной и настрочной швы и ВТО

Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений

Регулятивные: целеполагание, планирование, рефлексия, волевая регуляция

Коммуникативные: диалог, сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация, развитие готовности к самостоятельным действиям
	Компьютер, проектор
	
	

	8.
	
	Выполнение накладного и настрочного швов.
	Технология выполнения соединительных отделочных швов.
	
	Швейные машины, рабочие коробочки
	Выполне-ние машинных швов.
	Текущий

	Конструирование и моделирование (8 часов)

	

	9.
	
	Виды поясных изделий.
	Понятие о поясной одежде. Виды поясной одежды. Конструкции юбок. 
	Предметные

Знания: о видах поясной одежды, о правилах снятия мерок для построения чертежа поясного изделия, правилах измерения и об условных обозначениях

Умения: снимать мерки и записывать их

Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, классификация, построение цепи рассуждений, поиск информации

Регулятивные: целеполагание, анализ и моделирование ситуации, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка

Коммуникативные: диалог, монолог, сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация, развитие готовности к самостоятельным действиям, развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности
	Компьютер, проектор
	
	

	10.
	
	Снятие мерок.
	Снятие мерок для изготовления поясной одежды. Правила, необходимые измерения.
	
	Сантиметро-вые ленты
	Снятие мерок.
	Текущий

	11.
	
	Построение чертежа прямой юбки в М 1:4.
	Последовательность построения чертежа прямой юбки. Работа с масштабной линейкой.
	Предметные

Знания: об общих правилах построения и моделирования чертежа прямой юбки

Умения: строить чертёж прямой юбки 

в М 1:4, моделировать.

Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений, поиск информации

Регулятивные: целеполагание, анализ и моделирование ситуации, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка

Коммуникативные: диалог, монолог, сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация, развитие готовности к самостоятельным действиям, развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности
	Линейки закройщика
	Построе-ние чертежа прямой юбки 

в М 1:4.
	Текущий

	12.
	
	Резервный урок. Моделирование.
	Приёмы моделирования поясной одежды. Моделирование юбки с расширением книзу. Моделирование юбки со складками.
	
	Компьютер, проектор
	Моделиро-вание прямой юбки.
	Текущий

	13.
	
	Построение чертежей клиньевой и конической юбок в М 1:4.
	Последовательность построения чертежей клиньевой и конической юбок. Работа с масштабной линейкой.
	Предметные

Знания: об общих правилах построения и моделирования клиньевой и конической юбок

Умения: строить чертёжи клиньевой и конической юбок в М 1:4, моделировать.

Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений, поиск информации

Регулятивные: целеполагание, анализ и моделирование ситуации, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка

Коммуникативные: диалог, монолог, сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация, развитие готовности к самостоятельным действиям, развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности
	Линейки закройщика
	Построе-ние чертежей клиньевой и конической юбок 

в М 1:4.
	Текущий

	14.
	
	Резервный урок. Моделирование.
	Приёмы моделирования поясной одежды. Юбка-годэ, юбки-клеш.
	
	Компьютер, проектор
	Моделиро-вание клиньевой и конической юбок.
	Текущий

	15.
	
	Построение чертежа юбки в М 1:1.
	Последовательность построения чертежа юбки по своим измерениям.
	Предметные

Знания: об общих правилах построения чертежа швейного изделия, о правилах подготовки выкройки и ткани к раскрою

Умения: строить чертёж юбки в М 1:1, готовить выкройку и ткань к раскрою.

Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений, поиск информации

Регулятивные: целеполагание, анализ и моделирование ситуации, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка

Коммуникативные: диалог, монолог, сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация, развитие готовности к самостоятельным действиям, развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности
	
	Построе-ние чертежа юбки 

в М 1:1.
	Текущий

	16.
	
	Моделирование. Подготовка выкройки.
	Моделирование своей юбки в соответствии с эскизом. Подготовка выкройки к раскрою.
	
	Компьютер, проектор, рабочие коробочки
	
	

	Технология изготовления швейного изделия (20 часов)

	17.
	
	Экономный расклад выкроек на ткани.
	Правила раскладки выкроек поясного изделия на ткани.
	Предметные

Знания: о последовательности и приемах раскроя юбки

Умения: выполнять раскладку выкроек на ткани, выкраивать детали швейного изделия.

Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений, поиск информации

Регулятивные: целеполагание, анализ и моделирование ситуации, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка

Коммуникативные: диалог, монолог, сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация, развитие готовности к самостоятельным действиям, развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности
	Компьютер, проектор
	
	

	18.
	
	Раскрой изделия.
	Правила раскроя. Критерии качества кроя. Правила безопасной работы ножницами, булавками, утюгом.
	
	Рабочие коробочки
	Раскрой изделия.
	Текущий

	19.
	
	Подготовка деталей кроя.
	Виды контурных и контрольных линий на деталях кроя. Технология ручных работ. Дублирование детали пояса клеевой прокладкой-корсажем.
	Предметные

Знания: об общих правилах подготовки деталей кроя к обработке, о способах обработки складок и кокеток

Умения: прокладывать контурные и контрольные линии на деталях кроя
Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений, поиск информации

Регулятивные: целеполагание, анализ и моделирование ситуации, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка

Коммуникативные: диалог, монолог, сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация, развитие готовности к самостоятельным действиям, развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности
	Компьютер, проектор, утюг, рабочие коробочки
	Подготовка деталей кроя.
	Текущий

	20.
	
	Способы обработки складок и кокеток.
	Виды складок и кокеток. Технология обработки односторонней, встречной и бантовой складок, кокеток.
	
	Компьютер, проектор
	
	

	21.
	
	Подготовка изделия к первой примерке.
	Правила и последовательность подготовки поясной одежды к проведению примерки.
	Предметные

Знания: о подготовке изделия к примерке, о технологии сметывания вытачек и боковых срезов

Умения: готовить изделие к первой примерке

Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений, поиск информации, работать по алгоритму

Регулятивные: целеполагание, анализ и моделирование ситуации, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка

Коммуникативные: диалог, монолог, сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация, развитие готовности к самостоятельным действиям, развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности, проявление технико-технологического и экономического мышления
	Компьютер, проектор
	
	

	22.
	
	Смётывание изделия.
	Технология обработки вытачек и боковых срезов перед примеркой.
	
	Рабочие коробочки
	Смётыва-ние изделия.
	Текущий

	23.
	
	Первая примерка.
	Правила проведения примерки поясной одежды. Устранение дефектов после примерки.
	Предметные

Знания: о правилах проведения первой примерки, об обработке изделия после примерки

Умения: проводить примерку, устранять дефекты, обрабатывать изделие после примерки

Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений, поиск информации, работать по алгоритму

Регулятивные: целеполагание, анализ и моделирование ситуации, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка

Коммуникативные: диалог, монолог, сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация, развитие готовности к самостоятельным действиям, развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности, проявление технико-технологического и экономического мышления
	Компьютер, проектор
	
	

	24.
	
	Обработка изделия после примерки.
	Последовательность обработки поясного изделия после примерки. Технология обработки вытачек, боковых срезов.
	
	Швейные машины, утюг, рабочие коробочки
	Стачива-ние деталей изделия.
	Текущий

	25.
	
	Способы обработки срезов.
	Виды обработки срезов: зигзагом, краевым окантовочным швом с открытым и закрытым срезами, вподгибку с открытым и закрытым срезами. Их применение в зависимости от ткани.
	Предметные

Знания: о способах обработки срезов

Умения: обрабатывать срезы изделия

Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений, поиск информации, работать по алгоритму

Регулятивные: целеполагание, анализ и моделирование ситуации, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка

Коммуникативные: диалог, монолог, сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация, развитие готовности к самостоятельным действиям, развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности, проявление технико-технологического и экономического мышления
	Компьютер, проектор
	
	

	26.
	
	Обработка срезов.
	Технология обработки боковых срезов поясного изделия.
	
	Швейные машины, утюг, рабочие коробочки
	Обработка срезов.
	Текущий

	27.
	
	Способы крепления «молнии».
	Виды «молний». Способы втачивания «молний» в зависимости от их вида и назначения.
	Предметные

Знания: о видах застежек, способах их крепления

Умения: обрабатывать застежку-«молнию»

Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений, поиск информации, работать по алгоритму

Регулятивные: целеполагание, анализ и моделирование ситуации, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка

Коммуникативные: диалог, монолог, сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация, развитие готовности к самостоятельным действиям, развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности, проявление технико-технологического и экономического мышления
	Компьютер, проектор
	
	

	28.
	
	Втачивание застёжки-«молнии».
	Технология обработки среднего шва юбки с застёжкой-молнией и разрезом.

Правила втачивания застёжки-молнии вручную и на швейной машине. Технология втачивания. Приемы безопасной работы.
	
	Швейные машины, утюг, рабочие коробочки
	Втачива-ние застёжки-«молнии».
	Текущий

	29.
	
	Способы обработки пояса.
	Виды поясов. Выбор пояса в зависимости от ткани и модели изделия. Дублирование детали пояса клеевой прокладкой-корсажем. 
	Предметные

Знания: о видах поясов, способах их обработки

Умения: обрабатывать пояс

Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений, поиск информации, работать по алгоритму

Регулятивные: целеполагание, анализ и моделирование ситуации, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка

Коммуникативные: диалог, монолог, сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация, развитие готовности к самостоятельным действиям, развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности, проявление технико-технологического и экономического мышления
	Компьютер, проектор
	
	

	30.
	
	Притачивание пояса.
	Технология обработки верхнего среза поясного изделия прямым притачным поясом. Приемы безопасной работы.
	
	Швейные машины, утюг, рабочие коробочки
	Притачи-вание пояса.
	Текущий

	31.
	
	Виды застёжек. Фурнитура.
	Петли (навесная, прорезная), пуговицы, крючки, кнопки. Способы и технология крепления.
	Предметные

Знания: о видах фурнитуры, способах крепления

Умения: обрабатывать застежку

Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений, поиск информации, работать по алгоритму

Регулятивные: целеполагание, анализ и моделирование ситуации, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка

Коммуникативные: диалог, монолог, сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация, развитие готовности к самостоятельным действиям, развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности, проявление технико-технологического и экономического мышления
	Компьютер, проектор
	
	

	32.
	
	Обработка застёжки.
	Технология вымётывания петли и пришивания пуговицы на поясе.
	
	Швейные машины, утюг, рабочие коробочки
	Обработка застёжки.
	Текущий

	33.
	
	Способы обработки низа изделия.
	Основные операции при ручных работах: прикрепление подогнутого края потайными стежками — подшивание. Основные машинные операции: подшивание потайным швом с помощью лапки для потайного подшивания. Обработка разреза в шве.
	Предметные

Знания: о способах обработки низа изделия

Умения: обрабатывать низ изделия

Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений, поиск информации, работать по алгоритму

Регулятивные: целеполагание, анализ и моделирование ситуации, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка

Коммуникативные: диалог, монолог, сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация, развитие готовности к самостоятельным действиям, развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности, проявление технико-технологического и экономического мышления
	Компьютер, проектор
	
	

	34
	
	Обработка низа изделия.
	Технология обработки низа изделия. Приемы безопасной работы.
	
	Швейные машины, утюг, рабочие коробочки
	Обработка низа изделия.
	Текущий

	35.
	
	Резервный урок. Окончательная обработка изделия. ВТО.
	Окончательная чистка и влажно-тепловая обработка изделия. Критерии качества готового изделия.
	Предметные

Знания: о последовательности окончательной отделки швейного изделия

Умения: выполнять отделку швейного изделия

Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений, поиск информации, работать по алгоритму

Регулятивные: целеполагание, анализ и моделирование ситуации, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка

Коммуникативные: диалог, монолог, сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация, развитие готовности к самостоятельным действиям, развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности, проявление технико-технологического и экономического мышления
	Швейные машины, утюг, рабочие коробочки
	Оконча-тельная обработка изделия.
	Итоговый

	36.
	
	Повторение по теме «Технология изготовления швейного изделия».
	Проверка уровня усвоения материала по технологии изготовления швейного изделия
	Предметные

Знания: о конструировании, технологии обработки юбки

Умения: отвечать на вопросы теста

Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений, поиск информации, работать по алгоритму

Регулятивные: целеполагание, анализ и моделирование ситуации, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка

Коммуникативные: сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация, развитие готовности к самостоятельным действиям, развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности, проявление технико-технологического и экономического мышления
	
	Тест
	Итоговый

	Рукоделие. Вышивка крестом (10 часов)

	37.
	
	Вышивка крестом. Инструменты и материалы.
	Краткие сведения из истории вышивки. Вышивка крестом. Необходимые инструменты и материалы.
	Предметные

Знания: о видах вышивки, о видах инструментов, материалов для вышивки

Умения: выбирать схему рисунка, переводить схему на ткань
Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений, поиск информации, работать по алгоритму

Регулятивные: целеполагание, анализ и моделирование ситуации, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка

Коммуникативные: диалог, монолог, сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация, развитие готовности к самостоятельным действиям, развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности, проявление технико-технологического и экономического мышления
	Компьютер, проектор
	
	

	38.
	
	Выбор схемы рисунка.
	Понятие о схеме вышивания. Условные обозначения. Перевод схемы.
	
	Компьютер, проектор
	Перевод схемы рисунка.
	Текущий

	39.
	
	Композиция. Выбор цветовой гаммы.
	Композиция. Выбор цветовой гаммы. Орнамент в декоративно-прикладном искусстве. Виды орнамента.
	Предметные

Знания: о композиции, цветовой гамме, подготовке ниток

Умения: выбирать цветовую гамму, готовить нити к работе

Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений, поиск информации, работать по алгоритму

Регулятивные: целеполагание, анализ и моделирование ситуации, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка

Коммуникативные: диалог, монолог, сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация, развитие готовности к самостоятельным действиям, развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности, проявление технико-технологического и экономического мышления
	Компьютер, проектор
	
	

	40.
	
	Подготовка ниток к работе.
	Организация рабочего места для вышивания. Техника безопасности. Подготовка ниток к работе.
	
	Рабочие коробочки
	Подготовка ниток к работе.
	Текущий

	41.
	
	Правила вышивания крестом. Начало и конец вышивки.
	Технология вышивания крестом. Правила вышивания. Закрепление вышивки, начало вышивки.
	Предметные

Знания: о правилах и приемах вышивки крестом

Умения: выполнять вышивку по схеме рисунка
Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений, поиск информации, работать по алгоритму

Регулятивные: целеполагание, анализ и моделирование ситуации, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка

Коммуникативные: диалог, монолог, сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация, развитие готовности к самостоятельным действиям, развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности, проявление технико-технологического и экономического мышления
	Компьютер, проектор, рабочие коробочки
	
	

	42.
	
	Вышивание по схеме рисунка.
	Технологии вышивания крестом по схеме и без схемы.
	
	Рабочие коробочки
	Вышива-ние по схеме рисунка.
	Текущий

	43.
	
	Горизонтальные и вертикальные ряды вышивки. Переход на другой ряд.
	Техника вышивания швом крест горизонтальными и вертикальными рядами, по диагонали.
	Предметные

Знания: о правилах и приемах вышивки крестом

Умения: выполнять вышивку по схеме рисунка
Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений, поиск информации, работать по алгоритму

Регулятивные: целеполагание, анализ и моделирование ситуации, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка

Коммуникативные: диалог, монолог, сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация, развитие готовности к самостоятельным действиям, развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности, проявление технико-технологического и экономического мышления
	Компьютер, проектор, рабочие коробочки
	
	

	44.
	
	Вышивание по схеме рисунка.
	Технологии вышивания крестом по схеме.
	
	Рабочие коробочки
	Вышива-ние по схеме рисунка.
	Текущий

	45.
	
	Резервный урок. Вышивание по схеме рисунка.
	Технологии вышивания крестом по схеме.
	Предметные

Знания: о правилах и приемах вышивки крестом, об окончательной отделке изделия

Умения: выполнять вышивку по схеме рисунка, проводить ВТО изделия

Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений, поиск информации, работать по алгоритму

Регулятивные: целеполагание, анализ и моделирование ситуации, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка

Коммуникативные: диалог, монолог, сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация, развитие готовности к самостоятельным действиям, развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности, проявление технико-технологического и экономического мышления
	Рабочие коробочки
	Вышива-ние по схеме рисунка.
	Текущий

	46.
	
	Резервный урок. Окончательная отделка изделия. ВТО.
	Особенности ВТО вышитых изделий. Критерии качества готового изделия.
	
	Рабочие коробочки, утюг
	Оконча-тельная отделка изделия.
	Итоговый

	Проектная деятельность (6 часов)

	47.
	
	Проектная деятельность. Выбор темы проекта. Проблема.
	Цель и задачи проектной деятельности в 6 классе. Составные части творческого проекта шестиклассников. Этапы выполнения проекта: поисковый (подготовительный), технологический, заключительный (аналитический).
	Предметные

Знания: об этапах выполнения проекта

Умения: определять цель и задачи проектной деятельности, формулировать задачу проекта, проводить исследование рынка, оформлять пояснительную записку к творческому проекту
Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений, поиск информации, работать по алгоритму

Регулятивные: целеполагание, анализ и моделирование ситуации, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка

Коммуникативные: диалог, монолог, сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация, развитие готовности к самостоятельным действиям, развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности, проявление технико-технологического и экономического мышления, реализация творческого потенциала в предметно-практической деятельности
	Компьютер, проектор
	
	

	48.
	
	Исследование, дизайн спецификация.
	Понятие об исследовании, дизайн-спецификации. Требования к проектному изделию. Определение затрат на изготовление проектного изделия.
	
	Компьютер, проектор
	Оформле-ние проектной докумен-тации.
	Текущий

	49.
	
	Эскизы. Проработка лучшей идеи.
	Значение эскизов. Правила их выполнения. Критерии выбора лучшей идеи и её проработки.
	Предметные

Знания: об этапах выполнения проекта

Умения: выполнять эскизы изделий, прорабатывать лучшую идею, выполнять экономический расчет, обосновывать выбор вида технологической карты, составлять технологическую карту
Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений, поиск информации, работать по алгоритму

Регулятивные: целеполагание, анализ и моделирование ситуации, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка

Коммуникативные: диалог, монолог, сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация, развитие готовности к самостоятельным действиям, развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности, проявление технико-технологического и экономического мышления, реализация творческого потенциала в предметно-практической деятельности
	Компьютер, проектор
	Оформле-ние проектной докумен-тации.
	Текущий

	50.
	
	Разработка технологической карты изделия.
	Понятие технологической карты изделия, её назначение, особенности составления.
	
	Компьютер, проектор
	Оформле-ние проектной докумен-тации.
	Текущий

	51.
	
	Оформление проекта. Презентация проекта.
	Подготовка презентации, доклада для защиты творческого проекта.
	Предметные

Знания: правил и требований к докладу к защите проекта

Умения: подготавливать электронную презентацию проекта, защищать творческий проект
Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений, поиск информации, работать по алгоритму

Регулятивные: целеполагание, анализ и моделирование ситуации, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка

Коммуникативные: диалог, монолог, сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация, развитие готовности к самостоятельным действиям, развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности, проявление технико-технологического и экономического мышления, реализация творческого потенциала в предметно-практической деятельности
	Компьютер, проектор
	Оформле-ние проекта.
	

	52.
	
	Защита проекта.
	Выступление с презентацией и защитой своего проекта.
	
	Компьютер, проектор
	Защита проекта
	Итоговый

	Кулинария (16 часов)

	53.
	
	Виды круп. Блюда из круп.
	Злаковые растения и виды круп, получаемых из них. Подготовка продуктов к приготовлению блюд. Посуда для приготовления блюд. Технология приготовления крупяных рассыпчатых, вязких и жидких каш. Требования к качеству каши.
	Предметные

Знания: о видах круп, блюдах из круп, о правилах сервировки стола к ужину

Умения: определять виды круп

Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений, поиск информации, работать по алгоритму

Регулятивные: целеполагание, анализ и моделирование ситуации, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка

Коммуникативные: диалог, монолог, сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация
	Компьютер, проектор
	
	

	54.
	
	Определение видов круп. Сервировка стола к ужину.
	Хранение крупы. Признаки доброкачественности. Маркировка и штриховые коды на упаковках.

Особенности сервировки стола к ужину. Романтический ужин.
	
	Образцы круп
	Определе-ние видов круп.
	Текущий

	55.
	
	Мука и макаронные изделия. Блюда из макаронных изделий.
	Мука, её значение в питании человека. Виды муки. Сорта. Использование муки. Получение макаронных изделий, их виды. Блюда из макаронных изделий.
	Предметные

Знания: о муке, макаронных изделиях и блюдах из них

Умения: определять качество муки, определять вид макаронных изделий

Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений, поиск информации, работать по алгоритму

Регулятивные: целеполагание, анализ и моделирование ситуации, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка

Коммуникативные: диалог, монолог, сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация
	Компьютер, проектор
	
	

	56.
	
	Определение доброкачественности муки.
	Признаки доброкачественности муки и макаронных изделий. Условия хранения. Определение качества муки в домашних условиях.
	
	Образцы муки и макаронных изделий
	Определе-ние доброка-чествен-ности муки и видов макарон-ных изделий
	Текущий

	57.
	
	Технология приготовления блюд из макаронных изделий.
	Технология приготовления блюд из макаронных изделий. Подача готовых блюд.
	Предметные

Знания: о способах и технологии кулинарной обработки макаронных изделий, требованиях к качеству готового блюда

Умения: выполнять кулинарную обработку макаронных изделий, используя технологическую карту

Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений, работать по алгоритму

Регулятивные: целеполагание, анализ и моделирование ситуации, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка

Коммуникативные: диалог, монолог, сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация, развитие готовности к самостоятельным действиям, развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности, навыков работы в группе
	Компьютер, проектор
	
	

	58.
	
	Приготовление макарон с овощами.
	Приемы безопасной работы. Рецептура.
	
	Эл. плиты, посуда
	Приготов-ление макарон с овощами.
	Текущий

	59.
	
	Рыба, её значение. Разделка.
	Пищевая ценность рыбы и нерыбных продуктов моря. Содержание в них белков, жиров, углеводов, витаминов. Виды рыбы. Признаки доброкачественности рыбы. Условия и сроки хранения рыбной продукции. Оттаивание мороженой рыбы. Вымачивание солёной рыбы. Разделка рыбы. Санитарные требования при обработке рыбы.
	Предметные

Знания: о рыбе, ее значении в питании, рыбных блюдах, о разделке рыбы

Умения: определять срок годности рыбных консервов
Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений, поиск информации, работать по алгоритму

Регулятивные: целеполагание, анализ и моделирование ситуации, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка

Коммуникативные: диалог, монолог, сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация
	Компьютер, проектор
	
	

	60.
	
	Блюда из рыбы. Рыбопродукты.
	Блюда из рыбы. Виды нерыбных продуктов моря, продуктов из них. Маркировка консервов. Тепловая обработка рыбы.
	
	Компьютер, проектор
	
	

	61.
	
	Технология приготовления рыбных блюд.
	Технология приготовления блюд из рыбы и нерыбных продуктов моря. Подача готовых блюд. Требования к качеству готовых блюд
	Предметные

Знания: о способах и технологии кулинарной обработки рыбы, требованиях к качеству готового блюда

Умения: выполнять кулинарную обработку рыбы, используя технологическую карту

Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений, работать по алгоритму

Регулятивные: целеполагание, анализ и моделирование ситуации, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка

Коммуникативные: диалог, монолог, сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация, развитие готовности к самостоятельным действиям, развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности, навыков работы в группе
	Компьютер, проектор
	
	

	62.
	
	Приготовление рыбного салата.
	Рецептура. Приемы безопасной работы.
	
	Эл. плиты, посуда
	Приготов-ление рыбного салата.
	Текущий

	63.
	
	Молоко и молочные продукты.
	Значение молока и кисломолочных продуктов в питании человека. Натуральное (цельное) молоко. Молочные продукты. Молочные консервы. Кисломолочные продукты. Сыр. Методы определения качества молока и молочных продуктов. Посуда для приготовления блюд из молока и кисломолочных продуктов.
	Предметные

Знания: о молоке и молочных продуктах, о способах и технологии приготовления изделий из жидкого теста

Умения: определять срок годности молочных продуктов, приготовлять изделия из жидкого теста, используя технологическую карту

Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений, работать по алгоритму

Регулятивные: целеполагание, анализ и моделирование ситуации, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка

Коммуникативные: диалог, монолог, сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация, развитие готовности к самостоятельным действиям, развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности, навыков работы в группе
	Компьютер, проектор
	
	

	64.
	
	Приготовление блинов.
	Виды блюд из жидкого теста. Продукты для приготовления жидкого теста. Пищевые разрыхлители для теста. Оборудование, посуда и инвентарь для замешивания теста и выпечки блинов. Технология приготовления теста и изделий из него: блинов, блинчиков с начинкой, оладий и блинного пирога. Подача их к столу.
	
	Эл. плиты, посуда
	Приготов-ление блинов.
	Текущий

	65.
	
	Сладкие творожные изделия.
	Ассортимент творожных изделий. Технология приготовления творога в домашних условиях. Кулинарные блюда из творога, технология их приготовления. Способы обработки творога для приготовления пасхи.
	Предметные

Знания: о творожных изделиях, о способах и технологии приготовления изделий из творога

Умения: готовить блюда из творога, используя технологическую карту

Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений, работать по алгоритму

Регулятивные: целеполагание, анализ и моделирование ситуации, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка

Коммуникативные: диалог, монолог, сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация, развитие готовности к самостоятельным действиям, развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности, навыков работы в группе
	Компьютер, проектор
	
	

	66.
	
	Приготовление пончиков.
	Рецептура. Приемы безопасной работы.
	
	Эл. плиты, посуда
	Приготов-ление пончиков.
	Текущий

	67.
	
	Повторение по теме «Кулинария».
	Проверка уровня усвоения материала по кулинарии.
	Предметные

Знания: о кулинарной обработке круп, макаронных изделий, рыбы, молочных и творожных продуктов, жидкого теста

Умения: отвечать на вопросы теста

Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений, поиск информации, работать по алгоритму

Регулятивные: целеполагание, анализ и моделирование ситуации, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка

Коммуникативные: сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация, развитие готовности к самостоятельным действиям
	
	Тест
	Итоговый

	68.
	
	Резервный урок. Приготовление обеда в походных условиях.
	Расчет количества и состава продуктов для похода. Обеспечение сохранности продуктов. Соблюдение правил санитарии и гигиены в походных условиях. Инвентарь и посуда для приготовления пищи. Способы разогрева и приготовления пищи.
	Предметные

Знания: об особенности приготовления пищи в походных условиях

Умения: готовить пищу в походных условиях, используя технологическую карту

Метапредметные

Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений, работать по алгоритму

Регулятивные: целеполагание, анализ и моделирование ситуации, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка

Коммуникативные: диалог, монолог, сотрудничество
Личностные

Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, нравственно-этическая ориентация, развитие готовности к самостоятельным действиям, развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности, навыков работы в группе
	Эл. плиты, посуда
	Приготов-ление супа из сыра.
	


Учебно-методическое и материально-техническое 

обеспечение образовательного процесса

УМК «Технология. Обслуживающий труд. 6 класс»

1. Технология: Учебник для учащихся 6 класса общеобразовательных учреждений (вариант для девочек) – 3-е издание /под редакцией Симоненко В.Д. - М.:Вентана-Граф, 2007.

2. Рабочая тетрадь для учащихся 6 класса общеобразовательных учреждений (вариант для девочек) Под редакцией В.Д. Симоненко. - Москва «Вентана-Граф» 2007.

3. Технология 6 класс: поурочные планы по учебнику В.Д.Симоненко под редакцией И.В.Бобуновой. - Волгоград: Учитель,2006.
Наглядные пособия

1. Учебная коллекция «Шелк».

2. Учебная коллекция «Шерсть и продукты её переработки».

3. Учебная коллекция «Волокна».

4. Учебная коллекция промышленных образцов тканей и ниток.

5. Гербарий культурных растений.

6. Раздаточный материал-коллекция «Виды круп».

7. Раздаточный материал-коллекция «Виды макаронных изделий».

8. Таблицы по кулинарии, машиноведению, конструированию, технологии изготовления юбки.

Занятия по курсу «Технология. Обслуживающий труд» проводятся на базе комбинированной мастерской. Она в неполном объеме имеет рекомендованный Министерством образования и науки РФ набор инструментов, электроприборов, машин и оборудования согласно утвержденному Перечню средств обучения и учебного оборудования.

Большое внимание при работе в мастерской обращено на соблюдение правил санитарии и гигиены, электро- и пожаробезопасности, безопасных приемов труда при выполнении технологических операций. Для этого мастерская оборудована соответствующими приспособлениями и оснащена наглядной информацией.

Требования к уровню подготовки обучающихся

Обучающиеся должны знать:

· строение швейной машины;
· заправку нитей в швейную машину;
· натуральные волокна животного происхождения их свойства, сырьевой состав;
· правила вышивания крестом;
· технику безопасности (правила безопасной работы за швейной машиной, при работе с горячими жидкостями при работе с острыми предметами, при работе с иглой, ножницами, правила поведения в кабинете);
· правила построения, оформления чертежей юбок;

· правила приготовления пищи, признаки доброкачественности продуктов.

Обучающиеся должны уметь:

· заправлять швейную машину;
· выполнять машинные швы;
· выполнять чертеж и моделирование юбки;

· вышивать крестом.

Обучающиеся должны владеть:

· навыками раскроя;
· навыками построения чертежа юбки;

· навыками работы на швейной машине;
· навыками приготовления простых блюд;
· навыками вышивания крестом.

Контроль и оценка деятельности обучающихся

Формы контроля, используемые на уроках технологии - текущий, по окончании изучения каждого раздела и итоговый по окончании учебного года или изучаемой темы.

Оценка «5» ставится в том случае, если обучающийся полностью владеет теоретическим материалом, без затруднений излагает его и использует на практике, знает инструмент и умеет готовить его к работе, умеет правильно организовывать и содержать в порядке рабочее место, выполняет трудовые операции в технологической последовательности, используя для этого правильные приёмы, умеет пользоваться инструкционными картами и составлять простейшие графические документы, в процессе работы соблюдает правила безопасности труда, умеет самостоятельно контролировать правильность выполнения задания, проявляет творчество в работе; завершённая учеником работа (изделие) соответствует установленным требованиям и выполнена в срок или раньше срока.

Оценка «4» ставится в том случае, если обучающийся владеет материалом, правильно его излагает и без затруднений использует на практике, знает инструмент и умеет готовить его к работе, умеет организовывать рабочее место, операции выполняет в основном правильно и в технологической последовательности, умеет пользоваться инструкционными картами и составлять простейшие схемы, соблюдает правила безопасности труда, в работе проявляет самостоятельность; выполненное им изделие соответствует установленным требованиям, но времени на его изготовление затрачено на 10-15% больше нормы.

Оценка «3» ставится обучающемуся, если он имеет небольшие проблемы в знаниях, неполно излагает их и не всегда может использовать в практической работе, знает основной инструмент, но на рабочем месте допускает беспорядок, делает ошибки в организации работы и приёмах её выполнения, нарушает в отдельных случаях правила безопасности труда при подготовке инструмента, изготовлении технологической документации и выполнении рабочего задания, нуждается в постоянной помощи учителя; выполненное им задание имеет отклонение от установленных требований, но может быть использовано по назначению без переделки, времени на изготовление изделия затрачено на 20-25% больше нормы.

Оценка «2» ставится при незнании обучающимся теоретического материала, явном неумении правильно выполнять рабочие операции, неправильном использовании оборудования и инструментов, неумении организовывать своё рабочее место и грубых нарушениях правил техники безопасности труда; если изделие выполнено с таким нарушением требований, что не может использоваться по назначению (бракуется).

Оценка «1» ставится за незнание теоретического материала, отказ от работы, полного неумения пользоваться инструментами и их порчу, нарушение правил безопасности труда.

Перечень примерных тем учебных проектов

Подарок для украшения интерьера дома.

Вышитая салфетка.

Сувенир к 8 Марта.

Подарок на день рождения.

Список литературы

Литература для обучающихся

4. Рабочая тетрадь для учащихся 6 класса общеобразовательных учреждений (вариант для девочек) Под редакцией В.Д. Симоненко, Москва «Вентана-Граф» 2007.

5. Технология. 6 класс. Вариант для девочек: В 2ч.- Саратов: Лицей, 2008 – рабочая тетрадь.

6. Технология: Учебник для учащихся 6 класса общеобразовательных учреждений (вариант для девочек) – 3-е издание /под редакцией Симоненко В.Д.- М.:Вентана-Граф, 2007.

Литература для учителя

1. Настольная книга учителя технологии: справочно-методическое пособие/сост. А.В. Марченко, М:АСТ:Астрель 2005.

2. Технология 6 класс: поурочные планы по учебнику В.Д.Симоненко под редакцией И.В.Бобуновой Волгоград: Учитель,2006.

3. Технология: Учебник для учащихся 6 класса общеобразовательных учреждений (вариант для девочек) – 3-е издание /под редакцией Симоненко В.Д.- М.:Вентана-Граф, 2007.

Электронные пособия и интернет ресурсы:

1. http://www.uchportal.ru/load/108
2. www.stranamasterov.ru
3. http://www.masterclassy.ru
4. www.mastera-rukodeliya.ru
5. www.prezentacii.com/tekhnologii
6. Коллекция презентаций по разделам программы.

Лист внесения изменений и дополнений

	Дата
	Количество непрове-дённых уроков
	Причина
	Коррекция
	Согласование с курирующим завучем

	
	
	
	
	


Информационная карта рабочей программы
	Уровень (ступень) общего образования
	Основное общее

	Название предмета по учебному плану
	Технология

	Название программы
	Рабочая программа разработана на основании программы основного общего образования по образовательной области «Технология» обслуживающий труд V-IХ классы.

	Аннотация на программу
	1. Возраст детей: 12-13 лет (6 класс)
2. Срок реализации программы: 1 год
3. Основная цель: обеспечить усвоение обучающимися основ знаний и умений по элементам техники, технологий, материаловедения, информационных технологий в их интеграции с декоративно-прикладным искусством.
Основной задачей является привитие трудовых навыков, развитие творческих способностей, подготовка учащихся к самостоятельной жизни в обществе.

4. Краткое содержание образовательной деятельности

Создание изделий из текстильных и поделочных материалов

Материаловедение

Машиноведение

Конструирование и моделирование

Технология изготовления швейных изделий

Рукоделие. Вышивка крестом

Проектная деятельность
Кулинария
Физиология питания

Блюда из круп, бобовых и макаронных изделий 

Блюда из рыбы и нерыбных продуктов моря

Блюда из молока и кисломолочных продуктов

Приготовление обеда в походных условиях

5. Основной образовательный результат

Обучающиеся должны знать:

· строение швейной машины;

· заправку нитей в швейную машину;

· натуральные волокна животного происхождения их свойства, сырьевой состав;

· правила вышивания крестом;

· технику безопасности (правила безопасной работы за швейной машиной, при работе с горячими жидкостями при работе с острыми предметами, при работе с иглой, ножницами, правила поведения в кабинете);

· правила построения, оформления чертежей юбок;

· правила приготовления пищи, признаки доброкачественности продуктов.

Обучающиеся должны уметь:

· заправлять швейную машину;

· выполнять машинные швы;

· выполнять чертеж и моделирование юбки;

· вышивать крестом.

Обучающиеся должны владеть:

· навыками раскроя;

· навыками построения чертежа юбки;

· навыками работы на швейной машине;

· навыками приготовления простых блюд;

· навыками вышивания крестом.

6. Ресурсное обеспечение программы

УМК «Технология. Обслуживающий труд. 6 класс»

1. Технология: Учебник для учащихся 6 класса общеобразовательных учреждений (вариант для девочек) – 3-е издание /под редакцией Симоненко В.Д. - М.:Вентана-Граф, 2007.

2. Рабочая тетрадь для учащихся 6 класса общеобразовательных учреждений (вариант для девочек) Под редакцией В.Д. Симоненко. - Москва «Вентана-Граф» 2007.

3. Технология 6 класс: поурочные планы по учебнику В.Д.Симоненко под редакцией И.В.Бобуновой. - Волгоград: Учитель,2006.
Электронные пособия и интернет ресурсы:
1. http://www.uchportal.ru/load/108
2. www.stranamasterov.ru
3. http://www.masterclassy.ru
4. www.mastera-rukodeliya.ru
5. www.prezentacii.com/tekhnologii
6. Коллекция презентаций по разделам программы.
Программу реализует Сколотнева Е.И., разработчик программы
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